
Le Village des Chefs 
à l’École Grégoire-
Ferrandi - Paris

Vingt-deux chefs du monde entier, membres 
de l’association « Le Club des Chefs des deux 
Hémisphères » se sont réunis au printemps 
dernier dans la capitale à la rencontre des 
élèves et des professeurs pour partager tech-
niques et expériences.

Infos

« Le Club des Chefs des deux Hémisphères », fondé par 
Marie-Anne Page et les chefs José Martinez (USA) et Didier 
Corlou (Vietnam), regroupe des chefs cuisiniers et pâtissiers 
français et francophones sur les cinq continents, attachés à 
partager leurs expériences et les cultures culinaires de leurs 
différents pays d’accueil.

Durant une journée entière ces chefs ont investi l’École 
Grégoire-Ferrandi : travail sur la mangue avec Philippe 
Mouchel (Australie), le sirop d’érable aux côtés de Rémi 
Couzyn (Canada), le bouillon Dashi et le Wasabi avec 
Dominique Corby et Mathieu Taussac (Japon) ou la pomme 
Cortland américaine apportée par le pâtissier Éric Bedoucha 
(New York). Au total, 20 ateliers de cuisine et de pâtisserie 
avec en parallèle, quatre conférences-débats dédiées aux 
futurs cuisiniers, managers et au personnel de salle.

La manifestation était couplée avec la parution du livre 
« Cuisines en décalage horaire » aux éditions Menu Fretin, 
(voir en rubrique « Côté-Livres ») où chacun parle, en his-
toires et en recettes, des produits typiques de son pays natal 
ou d’adoption.

Les vingt-deux chefs cuisiniers français et francophones du Club des 
Chefs des deux Hémisphères à l’École Ferrandi.
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